


Gran Galà delle Feste
In una cornice suggestiva ed un clima gioioso

l’appuntamento all’insegna della qualità
e del gusto di fine anno è nel grande salone della tenuta, 

gustando le ricche e svariate proposte dello chef Claudio Cagliero.
Su prenotazione

Pranzo di Natale

2011

Piccola entratina di aperitivo

Insalatina di coniglio e verdurine agrodolci,
noci e cognà

Bignè ripieno di castelmagno e broccoli
con riduzione di birra al miele

Crespellina ai funghi con crema di patate
e tartufo nero

Lasagnetta ai carciofi e polipo su pomodoro 
pelato

Brodino di pesce leggero
con tempura di sedano rapa e gamberone

Cosciotto di tacchinella farcita di castagne al 
profumo di lauro, salsa allo zenzero e cime di rapa

Budino di riso al latte, biscotto di nocciole
e gelato al cioccolato e menta

Uno in quattro: il nostro panettone

Vini:
Chardonnay Brut Vallerenza

Magnum Terre da Vino
Roero Arneis Valdinera ’10

Dolcetto d’Alba Az. Agr. Gabutti ’10
Moscato d’Asti La Caudrina ’10

€ 50

Veglione Danzante

di Capodanno 2012
con Musica dal Vivo

Aperitivo “Fly”

Super Classic:
gambero e salsa aurora
e salmone in bellavista

Polipo arrostito con grappa e alloro
Lumache in guazzetto in conghiglia di patata

Sfoglia di cotechino,
lenticchie e fonduta

Crespellina di cardi e tartufo nero

Risotto zucca, liquirizia e castagne

Spaghetti “fatati” cozze,
vongole e bottarga

Arrostino di bue cotto a bassa temperatura
servito con i suoi gusti ed i suoi profumi

Gran buffet di dolci e frutta fresca

Vini:
Riserva Elena Rocche dei Manzoni Magnum ’06

Chardonnay Germano Ettore ’10
Barbera d’Alba Az. Agr. Gabutti ’09
Barolo Lazzairasco Guido Porro ’05

Champagne Brut Reserve Philippe Costa
Moscato d’Asti Saracco ’11

€  95
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